PROPOZICE SOUTEZ - ,Barista Podébrady Cup 2014“ - doprovodny program Martini Bacardi 2014

Cilem baristického klani je ne jen soutéZit a predvést své praktické dovednosti, ale neustdle zlepSovat
odbornou uroven Zak( a student( a preddvat jim prostiednictvim profesiondlt aktudini poznatky
ze svéta kdvy. V pribéhu soutéZe bude mozZnost ochutndvky kdvy a zhlédnuti ukdzky praZeni.

Porotu budou tvorit zkuseni lektofi a baristé, ktefi jsou ochotni podélit se o své zkusenosti.

Poradatel: Hotelova skola a Vyssi odborna skola hotelnictvi a turismu Podébrady
Kdy: 17.-18.3.2014

Termin prihlasek: do 3. 3. 2014 kontaktni osobé

Misto: Kongresové centrum Lazerskda kolonada, Podébrady

Garant soutéze: Michal KFizka

Kontaktni osoba: Vaclav Mares, vasekm10@gmail.com

Startovné: 200,- K¢

Soutézni ukol:
17.3.2014

1. ¢ast baristické soutéze bude zamérena na rozsireni védomosti a
dovednosti soutézicich:

a) pisemny test ze zakladnich védomosti o kavé

b) cupping (ochutndvka kavy - soutézicim budou predlozeny
3 vzorky pfipravené kavy, z nichZ jeden vzorek bude odlisny)

c) soutézici si na zakladé degustace pfipravené kavy vybere
jeden vzorek, se kterym bude soutézit

d) trénink na kdvovaru (pfiprava espressa, cappuccina,
alternativy- French press, Vakuum pot na druhou cast
soutéze) podle dohody

18.3.2014
2. ¢ast baristické soutéze:
a) priprava 4 porci kdvy espresso
b) pfiprava 4 porci kavy cappuccino

c) pfiprava alternativni metody (French press, Vakuum pot,
atd.),

ve stanoveny ¢as podle mezinarodné uzndvanych
parametrd



Soutézici mohou dekorativné pripravit stdl pro porotu.
Soutézni ¢as: 10 minut pfiprava pracovisté
10 minut pfiprava 4 porci espressa a 4 porci cappuccina
5 minut tfeti ¢ast- pfiprava alternativy
10 minut uklid
Hodnoceni: 4 ¢lenna degustacni porota + 1 technicky porotce
hodnoceni se bude provadét podle mezinarodnich Gznavanych kritérii
celkové hodnoceni bude tvofit: 10% vysledek cuppingu
50% hodnoceni espressa a cappuccina
30% hodnoceni alternativy
10% osobni prezentace

podle pravidel SCAE, pravidla ke staZzeni na:
http://specialitycoffee.cz/souteze/barista-roku/

soutézici jsou povinni tato pravidla dodrzet

Organizator zajisti: Cerstvé prazenou kdvu, porcelan, mléko, kavovar, mlynek, temper,
odklepava¢, alternativni metody

Povinnosti soutézicich je si zajistit:
prislusenstvi k napojam (IZicky, cukr)
konvicky na mléko
dekorace na stll pro porotu, sklenicky na vodu pro porotu
Cistici prostredky (utérky apod.) pro uklid pracovni plochy

pokud mate k dispozici svou alternativni metodu (Vakuum pot, french press,...),
mUZete si ji pFivést

podnosy, tacky na odnos soutéznich napoju
Casovy harmonogram:
Pondéli 17. 3. 2014

do 15:00 registrace v budové hotelové Skoly
15:00 porada s komisafi

15:10 pisemny test



15:30 slavnostni zahajeni

15:40-16:00  cupping

16:00-17:30  exhibice molekuldrniho mixologa Achima Sipla
17:30-18:00  vybér soutézni kavy restaurace Junior pfi hotelové Skole
18:15 vecere v budové hotelové Skoly

Pozn. Pfijezd je moZny po 12. hodiné, soutéZicim bude umoZnén trénink
na kdvovaru ¢i priprava alternativy.

Utery 18. 3. 2014
V utery je kongresové centrum je k dispozici jiZ od 6 hodin.
Trénink na kdvovaru podle dohody
9:30 priprava prvniho soutéziciho
15:30 vyhlaseni vysledk(l soutéze

Ceny: vyhlaseni 1., 2., 3. mista a pfedani vécnych cen

Ucasti na soutéZi potvrzuiji, Ze jsem se seznamil s pravidly a souhlasim s nimi a ze
souhlasim s komerénim vyuZitim fotografickych, filmovych ¢&i dalSich zdznamd, na nichz jsem
zachycen a jsou pofizeny na soutézi nebo v souvislosti s ni. Povoluji poZivat mé jméno a
vyobrazeni v jakémkoliv formatu bez naroku na nahradu za ucelem propagace soutéze.



