
Zajištění provozu restaurace Hotelu Junior – září 2014 
 

Termín: 1. – 5.9.2014 Termín: 8. – 12.9.2014 Termín: 15. – 19.9.2014 Termín: 22. – 26.9.2014 
2.A 
Jelínková – vedoucí skupiny 

Borek 
Cukor 
Česarová 
 
2.B 
Berková 
Bína 
Buchalová 
Čepeláková 
 
2.C 
Adamová 
Bělinová 
Černá 
Eliášová 
 
3.A 
Bartůněk 
Borecký 
Březina 
Fiedler 

2.C 
Fáriková – vedoucí skupiny 

Fišerová 
Jezdinská 
Kokrhounová 
 
3.B 
Adamcová 
Bíba 
Bodláková 
Bulva 
 
3.C 
Berková 
Bulíčková 
Cecavová 
Dudla 
 
3.D 
Báťková 
Burianová 
Grohman 
Hejčková 
 

2.A 
Koláčná – vedoucí skupiny 

Damaschková 
Frýdlová 
Havlíková 
 
2.B 
Dolhá  
Dudová 
Dvořák 
Hamplová 
 
3.A 
Foltýnová 
Havelková 
Herzog 
Horáčková 
 
3.B 
Čermák 
Danielisová 
Dědková 
Hanzlíček 
 

2.A 
Havlíková – vedoucí skupiny 

Hochmal 
Hrstková 
Janatová 
 
2.B 
Hodanová 
Chen 
Jebousková 
Jiráková 
 
2.C 
Králová 
Křišťanová 
Kříž 
Kurka 
 
3.C 
Duchek 
Havlenová 
Herynek 
Hicková 
 

 



 
Pokyny pro obsluhující: 
 
 
Žáci respektují rozpis služeb.  
V případě nemoci nebo jiných velmi závažných důvodů kontaktují včas níže 
uvedeného vyučujícího. 
Na restauraci žáci přichází profesně připraveni (v 9:55 hod., první dvě vyučovací 
hodiny jsou přítomni ve výuce), dbají hygienických a bezpečnostních zásad a norem  
(ne baleríny, ne gelové nehty!!!!!!!!!), pracují podle zásad jednotné obsluhy, používají 
příručník. 
Dbají pokynů vyučujících.  
Dále viz školní řád!  
Vedoucí skupin vždy v pondělí rozdělí jednotlivým žákům pracovní úkoly,  
tj. přípravné práce, práci v obsluze a úklidové práce. Pracovní úkoly budou platné po 
celý týden. 
 
 
 
V Poděbradech dne 26. května 2014                            Ing. Eva Krátká 


